\Uom Grill

ohne Vorspeisen-Kreation mit Vorspeisen-Kreation

US Rindsfilet (100g/150g) 46.— /57— 67.—/78.—
mit kanadischem Hummer (halbes Stiick / ganzes Stiick) 86.—/77.— 77.—/98.—
US Rib-Eye-Steak (160g/250g) 46.— /57— 67.—/78.—
Bisonfilet (100g/150g) 46.— /57— 67.— /78—
Kalbssteak (100g/150g) 42—/ 52.— 63.—/73.—
Lammracks (150g/220g) 42— /92— 63.—/73.—
Marinierte Kalbs-Spare Ribs (500g) 92.— 73.—
Maispoulardenbrust “Tandoori® (200g) 42— 63.—
Balances-Burger (Kalbsfleisch 180g) mit Ciabatta,

Cocktail Sauce, Tomate, Gewlirzgurke und Zwiebeln 35.— 56.—
Black-Tiger Riesenkrevetten- Spiess (100g/150g) 34— /42— 95.— /B63.—
Zanderfilet (100g/150g) 34— /42— 55.— /B63.—
Seezungenfilets (100g/150g) 46.—/ 57.— 67.— /78—

Dazu servieren wir
Kartoffel- Gratin, Kartoffel- Wedges, Polenta oder Basmati- Krauterreis
Bearnaise Sauce, Sauerrahm- Schnittlauchsauce, Pfeffer- Krauterbutter

Winterliches Marktgemise zuséatzlich CHF 4.—

Vorspeisen-Kreation

Kartoffel- Lauchsuppe mit Croutons
Entenleberterrine auf Birnen- Chutney
Spiessli vom Lammfilet mit frischer Feige
Capocollo Schinken aus Italien
Muotathaler Wetterschmdckerli auf Kabissalat
Rauchlachstranche mit Meerrettich- Mousse
Kleiner Wintersalat im Kérbchen

als Vorspeise CHF 27.—

Herkunft unserer Produkte:
Schweiz: Kalb / USA: Rind / Irland: Lamm / Kanada: Bison / Frankreich: Maispoularde

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.0% Mwst.



