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Seit 20 Jahren führt der CEO Peter E. Büsser nun das Hotel Des Ba-
lances. Um dieses Jubiläum zu feiern, hat er am Freitag, 31. Oktober 
2008 ins «Des Balances» geladen – ein Event der Extraklasse, so wie 
man es sich von Büsser und dem Hotel Des Balances gewohnt ist.

Hotel Des Balances, Luzern

pd. Ein bekanntes Gesicht in der Hotellerie-
Szene ist Peter E. Büsser unumstritten. Grund 
genug, sein 20-Jahr-Jubiläum zu feiern und ihn, 
seine Vita und sein Schaffen mal genauer unter 
die Lupe zu nehmen.

Peter E. Büsser hat das Hotel Des Balances in 
der Zeit seiner Direktion konsequent als 4-Stern-
plus-Hotel ausgerichtet. Entsprechend hochste-
hend und reichhaltig ist das Angebot aus Küche 

und Keller. Die Küche hat heute 14 GaultMillau-
Punkte. Peter E. Büsser schafft es immer wieder, 
dass sich der Gast im  Hotel Des Balances wohl 
fühlt und auch das Preis-Leistungs-Verhältnis in 
dieser Hotelkategorie stimmt.

Der Gast spürt, dass Peter E. Büsser seine Be-
geisterung für diesen Hotelbetrieb auch auf sei-
ne Mitarbeiter zu übertragen vermag. Es ist sein 
grosses Anliegen, die Mitarbeiter nicht nur gut 

Hotel Des Balances, Weinmarkt, Luzern
Tel. 041 418 28 28 / www.balances.ch

zu entlöhnen und in die Hotelführung mitein-
zubeziehen, sondern er legt auch grossen Wert 
auf Teambildung und berufliche Weiterbildung.

Das Restaurant und die Hotelzimmer wurden 
unter der kundigen Führung von Peter E. Büsser 
in den letzten zehn Jahren erfolgreich um- und 
ausgebaut. Peter E. Büsser, der ja ursprünglich 
Hochbauzeichner lernte, bewies dabei sehr viel 
Geschmack und Feingefühl. Viele seiner Ideen 
konnten umgesetzt werden, sodass er dem Ho-
tel seine ganz persönliche Note geben konnte.

Peter E. Büsser ist sicher auch im gesellschaft-
lichen Leben von Luzern eine bekannte und 
markante Persönlichkeit. Er ist unter anderem 
Mitglied der jungen Wirtschaftskammer und 
der Maskenliebhaber-Gesellschaft. Wer Peter E.  
Büsser kennt, kennt auch sein Lachen, zweifel-
los sein Markenzeichen. Sein Lachen macht klar, 
er liebt und geniesst das Leben. Neben seinem 
Einsatz für ein äusserst erfolgreiches und gäste-
freundliches Hotel Des Balances und seinem fei-
nen Spürsinn für Architektur soll Peter E. Büsser 
auch sehr gut kochen. Es erstaunt deshalb nicht 
weiter, dass auf Qualität der Küche im Hotel Des 
Balances ganz besonderen Wert gelegt wird.

Ein Jubiläum  der besondern Art

René Koller und Marcel Erne (Brauerei Eichhof Luzern)
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Mario Zäch (LUKB), Annemarie und Alfred Schubiger 
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