Chez moi
Mein Copilot & ich

Von Julian Schiitt — Eines vorweg: Es ist
nicht unbedingt ratsam, nach dem Restau-
rant«Balances» noch in einen der Flugsimu-
latoren im Verkehrshaus zu steigen, nur weil
man schon in Luzern ist. Denn nicht einmal
dervergleichsweise simple «Flyer I», mit dem
dieBriider Wright 1903 den ersten gesteuerten
Motorflug schafften, lisst sich einfach so in
der Luft halten. Hoch kommen wir zwar im-
mer. Aber mit vollem Bauch,auf demselben lie-
gend, lenken zu miissen, ist kein Schleck, zu-
mal mein kleiner Copilotauf mir herumturnt
und energisch das Héhenruder bedient, wih-
rend ich mit Hiiftbewegungen noch auf Seiten-
ruder und dussere Fliigelhinterkanten Ein-
fluss zu nehmen versuche. Dabeistarren wit
beide auf die schiin realistisch gezeichnete
Computerlandschaftaufdem Bildschirm, wie-
derund wieder kommen der gleiche Baumund
das gleiche Haus bedrohlich niher, ehe plétz-
lich nur noch blauer Himmel zu sehen ist.
Dann ein dumpfes Aufprallgerdusch, dasbe-
sonders dem Copiloten sehr gefillt, schliess-
lich zum Desserteine kurze Simulation der
Absturzstelle, Orville Wright flog bei seinem
Motorflugdebiitzwdlf Sekundenlangund 37
Meter weit, wir bringen esbeim circa neunten
Versuch auf die Hilfte, wobei das Abenteuer
immer gleich endet: mit Totalschaden.

Irgendwann beginne ich mich nach dem
«Balances» zurtickzusehnen. Wir konnten
draussen essen, direkt an der Reuss, nirgends
ein Motorgeriusch, nur dann und wann nervte
am Gegenufer ein Neohippie mitseinerafrika-
nischen Trommel. Ich genoss einen milden
Weissen aus Kastanienbaum von Toni Ottiger
und hitte den ganzen Nachmittag so sitzen
bleiben knnen. Zur guten Grundstimmung
trug dieleichte Kiiche von Andreas Fluriund
seinem Team wesentlich bei.

DerSamstagmarktentlang der Uferpro-
menade war eben vorbei, und Fluri hatte sich
wohl das geschmackvollste Gemiise und den
frischesten Fisch gesichert. Meine Frau, die
Unmengen Griinzeug verzehrt, schwirmtje-
denfalls bis heute von dem formidablen grii-
nen Salat mit Mozzarella fiir nur Fr. 8.—. Ich
schwirme von der Variation aus Zander, Salm
und Saibling fiir Fr. 38.—, weder verbraten
noch in Butter schwimmend, sondernsanftzu-
bereitet und mit Saisongemiise, einem Klacks
Aceto Balsamico sowie etwas Pestosauce ser-
viert, Allesin Balance, die an diesem Tag— das
ahnteich bereits —nirgends mehr besser sein
wiirde, erst recht nicht im Verkehrshaus, Ab-
teilung Luft- und Raumfahrt.
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