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… Sie sich für unser Haus interessieren. Ihr Anlass wird bei uns im Hotel Des Balances 

zum Erlebnis. Im warmen Salle Des Balances mit Parkettboden, Stuckaturen und wertvollen 

Gemälden macht feiern Spass. Die stilvolle Hotelhalle mit der einladenden Terrasse zur 

Reuss ist der Ort der Begegnung und bietet Gelegenheit für einen Cocktail. Die familiäre Atmosphäre ist 

einladend, ob 10 oder 90 Personen, hier fühlen Sie sich wie zu Hause. 
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Wir über uns 
 

LAGE 
Unsere weltberühmte Stadt am Vierwaldstättersee zeigt sich für Sie von ihrer goldenen Seite. 

Die malerische Altstadt, die einmaligen Berge und zahlreichen Sehenswürdigkeiten geben jedem Anlass 

das gewisse Etwas. 

 

Das Hotel Des Balances befindet sich in einem ehemaligen Zunfthaus inmitten der Luzerner Altstadt. 

Direkt an der Reuss gelegen, bietet es einen wunderschönen Blick auf die Kapellbrücke, den See und die 

Berge. 

 

ZIMMER 
Das Hotel Des Balances ist ein traditionsreiches Viersternehaus mit 56 Zimmern (108 

Betten). Alle Zimmer sind mit Bad/WC oder Dusche/WC, Minibar, Fernseher, Radio, 

Direktwahltelefon, Internetanschluss, Ventilator, Safe und Haarfön ausgestattet. 

 

Preis auf Anfrage – die Zimmer zu einem Bankett gewähren wir Ihnen immer zum bestmöglichen Preis. 

 
 

Die Preise verstehen sich pro Zimmer und pro Nacht in CHF, inklusive Service und Mehrwertsteuer, 

exklusive Taxen und Frühstücksbuffet. 

 

 

GASTRONOMIE 
Feinschmecker wollen verwöhnt sein. Das ehemalige Restaurant «Rotes Gatter» wurde umfassend 

renoviert. Ein neuer Name und ein frisches Konzept – architektonisch wie kulinarisch – erwarten den 

Gast seit April 2005 an der Reuss in Luzern. «Restaurant Balances» heisst das neue Lokal. Auf einfache 

und klare Weise stellt der Name den Bezug zum geschichtsträchtigen Gebäude zur Waage her. 
 

Ins-B-rierend marktfrisch und fantasievoll ist die Küche. Dafür sorgt Küchenchef Andy Fluri mit seiner 

grossen Erfahrung, die er sich unter anderem als Küchenchef beim berühmten Hans Stucki in 

Bruderholz holte. Nicht nur wegen der Adresse «Am Weinmarkt», sondern auch aus langer Tradition, ist 

Direktor Peter E. Büsser edelsten Weinen verpflichtet. Beste Jahrgänge sind hier zu vernünftigen 

Preisen zu finden. 
 

Ein herrlicher Ausblick auf die gegenüberliegende Jesuitenkirche schafft zusammen mit der an Qualität 

und Frische orientierten Küche einen unvergleichlichen Ort individueller Gastronomie. 
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ANREISE 
 

Geniessen Sie die Ankunft, denn die ersten Eindrücke sollten die besten sein. Beachten Sie deshalb bitte 

die folgenden Hinweise. 

 

Luzern verfügt über einen Autobahnanschluss, der nur wenige Minuten vor der Altstadt endet. Nahe 

Parkhäuser und gute Zufahrtsmöglichkeiten zum Hotel gewähren Ihnen eine problemlose 

Anfahrt. 

 

Anreise mit dem eigenen Wagen: Folgen Sie den Wegweisern «Des Balances» und «Altstadthotels», bis 

Sie direkt vor dem Hotel sind. 

 

Am Bahnhof finden Zugreisende ein Taxi, das Sie in wenigen Minuten zum Hotel bringt. Bei Ihrer Abreise 

lassen Sie sich durch die Rezeption ein Taxi bestellen. Der SBB Hauptbahnhof Luzern ist rund acht 

Gehminuten vom Hotel entfernt. 

 

Parking: Unser Parking-Service stellt Ihren Wagen gegen eine Gebühr von CHF 27.00 in die Garage und 

holt ihn dort auch jederzeit wieder ab. 

 

DISTANZEN 
 

Basel 94 km 

Genf 274 km 

Zürich 60 km 

Bern 110 km 

Chiasso 198 km 

 

 



 

Bankett- und Cateringdokumentation  5 

 
Einige Tipps von A bis Z 
 

 

ANSPRACHEN 
Bestimmt ist Ihnen ein reibungsloser Ablauf Ihres Banketts ein wichtiges Anliegen. Demzufolge bitten 

wir Sie, die geplanten Ansprachen, Reden und Showeinlagen rechtzeitig mit uns abzustimmen. 

 

APERO 
Ein schöner Apéro könnte auch der ideale Auftakt für Ihren Anlass sein. Gerne servieren wir Ihnen 

diesen in der Lobby, auf unserer Lobbyterrasse oder direkt im für Sie vorbereiteten Bankettsaal. 

 

BLUMEN 
Damit Ihr Anlass in einer noch schöneren Atmosphäre stattfindet, bestellen wir gerne das passende 

Blumengesteck bei unserem Floristen. 

 

BUFFET 
Gerne stellen wir für Sie nach Ihren Wünschen ein köstliches Dessertbuffet oder ein leckeres 

Vorspeisenbuffet zusammen. Oder wäre ein gediegener Sonntagsbrunch etwas für Sie? 

 

HILFSMITTEL 
Technische Hilfsmittel wie Beamer, Leinwand, Flip-Chart, Rednerpult etc. stellen wir Ihnen gerne zur 

Verfügung (Preise nach Absprache). 

 

HOCHZEITSTORTE 
Gerne organisieren wir für Sie die perfekte Hochzeitstorte. Die Confiserie Bachmann in Luzern wird Sie 

mit ihrem Sortiment begeistern. Möchten Sie sie lieber selbst mitbringen? Kein Problem, Sie können die 

Torte zu uns ins Hotel liefern lassen. Der Service der Hochzeitstorte als integrierter Bestandteil eines 

Dessertbuffets ist kostenlos, ansonsten verrechnen wir CHF 5.00 pro Person. 

 

KLAVIER 
Siehe Musik/Unterhaltung. 

 

KINDER 
Gerne stellen wir für die Kinder ein separates Kindermenü zusammen. 

 

KERZENSTÄNDER 
Um Ihrem Anlass einen ganz besonderen Hauch von Festlichkeit zu verleihen, stellen wir Ihnen 

gerne unsere fünfarmigen, silbernen Kerzenständer zur Verfügung. 

 

MENUWAHL 
Damit der Anlass für Sie und Ihre Gäste zu einem kulinarischen Höhepunkt wird, gehen wir, neben 

unseren Menüvorschlägen, selbstverständlich auch gerne auf Ihre persönlichen Wünsche ein. 
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MENUKARTEN 
Für Ihren Anlass drucken wir schwarz/weisse Menukarten, welche für Sie kostenlos sind.  

Gerne versehen wir diese mit einem persönlichen Text, Logo oder Bild, ganz nach Ihren Wünschen.  

Für Farbdrucke verrechnen wir CHF 1.00 pro Person/Menukarte. 

 

MUSIK/UNTERHALTUNG 
Bei der Vermittlung von Künstlern sind wir Ihnen gerne behilflich. Für eigene musikalische Vorträge 

steht Ihnen unser Klavier zur Verfügung. Eventuelles Stimmen des Klaviers verrechnen wir Ihnen zu 

Selbstkosten. 

 

RECHNUNG 
Auf Wunsch verschicken wir Ihnen eine Rechnung mit Einzahlungsschein. Bezahlung der Rechnung vor 

Ort ist in bar, mit EC-direkt, Postcard, Eurocard/Mastercard, Visa, American Express und Diners Club 

möglich. 

 

RESERVATION 
Gerne beraten wir Sie persönlich. Wir sind Ihnen dankbar, wenn Sie Ihren Besuch telefonisch anmelden. 

 

RESERVATIONSANNULLATION 
Reservationen sind verbindlich. Bei Annullationen von definitiven Reservationen gelten unsere 

Annullationsbedingungen gemäss AGB. 

 

SAALMIETE 
Bei Banketten stellen wir Ihnen unsere Räumlichkeiten kostenlos zur Verfügung. 

 

TISCHDEKORATION 
Gerne stellen wir Ihnen auf Wunsch unsere Kerzenständer und frische Rosenblätter kostenlos zur 

Verfügung. Oder teilen Sie uns Ihre konkreten Wünsche mit und lassen Sie sich unverbindlich beraten. 

Preis je nach Dekoration. 

 

TEILNEHMERZAHL 
Wir bitten Sie, uns sieben Tage vor dem Anlass die ungefähre und bis 24 Stunden vorher die genaue 

Personenzahl bekannt zu geben. Diese Garantiezahl wird verrechnet. 

 

VORAUSZAHLUNG 
Bei Grossanlässen behalten wir uns vor, eine Anzahlung zu verlangen. 

 

VERLÄNGERUNG 
Für die Verlängerung nach 00.30 Uhr bis spätestens 04.00 Uhr verrechnen wir pauschal CHF 200.00 

pro Stunde. 

 

ZAPFENGELD 
Sollte Ihr Wunschwein nicht auf der Weinkarte stehen, dann lassen Sie es uns wissen, und wir bestellen 

ihn nach Möglichkeit für Sie. Möchten Sie den Wein trotzdem lieber selbst mitbringen, verrechnen wir 

Ihnen pro Flasche ein Zapfengeld von CHF 40.00. 
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SALLE DES BALANCES 
 

Fläche 108 m2 

Länge 12 m / Breite 9 m 

Höhe 2,75 m 
 

Runde Tische    max. 72 Personen 

Blocktisch   max. 24 Personen 

U-Form     max. 24 Personen 

Apéro-Style    max. 90 Personen 
 

 
 

BELLEVUE 
 

Fläche 75 m2 

Länge 15 m / Breite 5 m 

Höhe 2,28–2,65 m 
 

Blocktisch   max. 34 Personen 
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Grundrisse und Bestuhlungsmöglichkeiten 
 

 
SALLE DES BALANCES 

 

 
 
Eckige Tische  Eckige Tische 

Maximale Personenzahl: 32 Maximale Personenzahl: 42 

 

 

 

 

      
 

 
Blocktisch   Runde Tische 

Maximale Personenzahl: 24   Maximale Personenzahl: 72  
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BELLEVUE 
 

 
 

Eckige Tische 

Maximale Personenzahl: 20 

 

 
 

Eckige Tische 

Maximale Personenzahl: 30 

 

 

 
 

Blocktisch Bellevue II Blocktisch mit Kindertisch 

Maximale Personenzahl: 20   Maximale Personenzahl: 26 + 6 
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Caterings 
 

Ob in einer romantischen Waldlichtung, im mondänen Schloss oder im Party-Zelt, ab 20 Personen sind 

wir mit unserem Balances-Catering-Service für Sie unterwegs. 
 

Vom crazy Cocktail bis zum edlen Galadinner übernehmen wir für Sie auf Wunsch die gesamte 

Organisation – bis ins kleinste Detail. Unsere kreative und marktfrische Küche sowie der professionelle 

Service unseres Event-Teams bürgen für Ihren Anlass auf höchstem Niveau. 

 
 

KONDITIONEN 

 
Speisen  nach Verbrauch 

Gerne stellen wir Ihnen ein Ihrem Wunsch und Budget entsprechendes Menü zusammen. 

 
Getränke 
Durch uns  nach Verbrauch 

Bringen Sie Ihren eigenen Wein mit, wird ein Zapfengeld von CHF 40.00 pro Flasche verrechnet. 

 
Gedeckkosten 
Pro Gedeck  CHF 14.00 

Gläser (inkl. Apéro), Besteck, Tischwäsche 

Diese Kosten entfallen, wenn Sie vom Vermieter der Lokalität eingefordert werden. 

 
Dekoration 
Silberne, fünf-armige Kerzenleuchter inkl. Kerzen CHF 50.00 pro Stück 

Einfache Kerzen/Teelichter gratis 

Blumen: frische Rosenblätter (Hausdekoration)  gratis 

 
Spezialwünsche auf Anfrage 
Gerne berät Sie unser Hausflorist Blumen Stil hinsichtlich einer passenden Blumendekoration. 

Weitere Dekoration  auf Anfrage 

 
Transportkosten 
Stadt Luzern  CHF 100.00 

Agglomeration Luzern  CHF 150.00 

Weitere Distanzen      ab CHF 250.00 

 
Personalkosten 
Servicefachkraft (Pro 20 Gäste muss mit mind. einer Person gerechnet werden.) CHF 45.00/Std. 

Chef de Service  CHF 55.00/ Std. 

Officemitarbeiter (Abwascher)  CHF 35.00/ Std. 

Koch  CHF 45.00/ Std. 

Küchenchef  CHF 65.00/ Std. 

 
Verlängerungen  
Ab 00.30 Uhr bis spätestens 04.00 Uhr CHF 200.00/ Std. 
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Lokalitäten 
 

Haben Sie den passenden Ort für Ihr Catering noch nicht gefunden? Gerne stellen wir Ihnen zwei 

begehrte und bewährte Lokalitäten in Luzern und Meggen vor: 

 

 

 

 

 

 

GESELLSCHAFTSHAUS DER HERREN  
ZU SCHÜTZEN, LUZERN 
 

 

 

Das Gesellschaftshaus der Herren zu Schützen (auch Altes Casino genannt) ist der etwas andere 

Rahmen für Ihre Feierlichkeit. Der traumhafte Ballsaal im ersten Stock eignet sich hervorragend für 

Bankette bis zu 100 und für Apéros bis zu 150 Personen. Das historisch und baulich einmalige 

Gesellschaftshaus liegt in der Altstadt von Luzern. 

 

 

SCHLOSS MEGGENHORN, MEGGEN 
 

Es ist das Schloss, in dem Ihre Träume Wirklichkeit werden. Lassen Sie sich abseits von der 

Hektik des Alltags mit einem festlichen Dinner im Schloss Meggenhorn verzaubern. Feiern Sie entspannt 

in einem Rahmen von 50 bis 80 Gästen (Bankette max. 60 Personen). Im vergangenen 

Jahrhundert als schlossartiger Sommersitz erbaut, ging das Meggenhorn 1975 mitsamt dem 

weitläufigen Park und dem dazugehörenden Landwirtschaftsbetrieb in den Besitz der Gemeinde Meggen 

über. Verschlungene Wege durch den gepflegten Park ziehen sich kilometerweit bis hinunter ans 

Seeufer. An der schlosseigenen Landestelle können selbst grosse Dampfschiffe anlegen; ein attraktiver 

Pluspunkt bei der Gestaltung Ihrer Feier. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


