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X X

HOTEL DES BALANCES

Clhaime(QDExcellence

Veille de Noél
24 Décembre 2026

Amuse-Bouche

* k¥

Variation de tofu mariné et de pleurotes du panicaut rotis
Radis multicolores, coriandre, gingembre, sésame, citron caviar

* k¥

Soupe crémeuse de carottes et de gingembre a I'espuma de coriandre
Praline au curry de lentilles sur un chutney de mangue au piment

k k¥

Céleri cuit en crolte de sel au beurre au porto
Risotto au champagne, épinards en feuilles, petite carotte

* k¥

Sorbet a la pomme et au yuzu au champagne

* k¥

Escalopes de betteraves rouges poélées avec une sauce béarnaise
Gratin de pommes de terre et de poireaux, légumes du marché

* %k ¥

Sélection de fromages européens de notre Maitre Fromager Rolf Beeler
Pain aux fruits maison

ou
Variation de chataigne, de chocolat et d’airelles

* %k ¥

Friandises

Menu complet CHF 105.—
Menu sans soupe CHF 95.—

Menu sans céleri CHF 90.—

Restaurant Balances Bar/Lounge Seminare Bankette
Dir. Peter E. Busser Hotel Des Balances Weinmarkt 6004 Luzern Switzerland
Telefon +41 (0)41 418 28 28 info@balances.ch www.balances.ch
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HOTEL DES BALANCES

Clatime QD Excellence

Noél

25 Décembre 2026

Amuse-Bouche

k% ¥

Duo de betteraves confites et de fromage de chévre cuit au four
Potiron mariné, creme de céleri, truffe, chips de topinambour

k k¥

Consommé de légumes
CEuf de caille, légumes, truffe royale

* k¥

Cubes de chou-rave frits en tempura a la mousse aux herbes
Chou frisé, pignons de pin, purée de betteraves rouges

* k¥

Sorbet a la mandarine au porto blanc

* k¥

Rago(t de champignons des bois
Purée de pommes de terre et de céleri, [égumes du marché

* %k ¥

Sélection de fromages européens de notre Maitre Fromager Rolf Beeler
Pain aux fruits maison

ou
Variation de courge, de pomme et de caramel

* %k ¥

Friandises

Menu complet CHF 105.—
Menu sans soupe CHF 95.—

Menu sans chou-rave en tempura CHF 90.—

Restaurant Balances Bar/Lounge Seminare Bankette
Dir. Peter E. Busser Hotel Des Balances Weinmarkt 6004 Luzern Switzerland
Telefon +41 (0)41 418 28 28 info@balances.ch www.balances.ch



x ¥
X X

HOTEL DES BALANCES

Clhaime(QDExcellence

Inspiration du Réveillon
31 Décembre 2026

Ouverture pétillante

* % %

Tartare de betterave rouge
Creme d'échalotes, caviar, jaune d'ceuf, brioche

* % %

Soupe crémeuse de chou-fleur a I'espuma aux herbes
Praline au céleri et a la truffe

* k¥

Roulade de chou frisé farcie aux champignons des bois
Céleri caramélisé et ail noir

* k¥

Tofu soyeux a la vinaigrette coréenne au soja
Poivrons, oignons nouveaux, sésame

* %k ¥

Sorbet a I'orange sanguine a la liqueur de mandarine

* %k ¥

Involtini d’aubergines farcis a la ricotta et aux chataignes avec une mousse de tomates
Mille-feuille de pommes de terre et [égumes du marché

* %k ¥

Sélection de fromages européens de notre Maitre Fromager Rolf Beeler
Pain aux fruits maison

* k¥

Variation de champagne, de basilic et de chocolat

* %k %

Friandises

Menu a 8 plats CHF 155.—
Menu a 7 plats CHF 140.—
Menu a 6 plats CHF 125.—

Restaurant Balances Bar/Lounge Seminare Bankette
Dir. Peter E. Busser Hotel Des Balances Weinmarkt 6004 Luzern Switzerland
Telefon +41 (0)41 418 28 28 info@balances.ch www.balances.ch



